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BEI DER AUSSAAT

Transportfahrzeuge werden auf Sauberkeit
kontrolliert

Gesackte Ware wird trocken und sauber/sortengetrennt
gelagert

Lose Ware ist vor Umwelteinflissen geschitzt und
jeglichem Verzehr geschitzt

Diingung und Pflanzenschutz ist nach gut fachlicher
Praxis ordnungsgemalf? erfolgt und in der Acker-
schlagdatei vermerkt

Die Aussaat erfolgt mit Qualitatssaatgut oder aus
eigenem Nachbau nach einer Qualitatskontrolle
(z. B. Keimprobe)

Die Bestandsentwicklung wird kontinuierlich Giberwacht

Wirksamkeit der Anwendungen ist an einer
Nullparzelle zu Uberprifen

In einer Abschlusskontrolle ist der Bestand fur die
kommende Weiterverwendung zu beurteilen

BEI DER ERNTE

Transportfahrzeuge werden auf Sauberkeit und
Verkehrssicherheit kontrolliert

Fahrer und Fahrzeuge sind mit Papieren ausgestattet:
Fuhrerschein, Sondergenehmigungen, z. B. Uberlange

Vorkehrungen zum Schutz der Ware auf dem
Transport sind getroffen:

- Schutzplane vorhanden

- Wagen abgedichtet und verriegelt

Befahren der Lager nur mit Fahrzeugen, die kein
Ol verlieren (weder aus Kupplungen noch aus
anderen undichten Bereichen)

Erntemaschinen werden auf Sauberkeit und
Verkehrssicherheit kontrolliert

Ersatzteile sind in erfahrungsbedingter Anzahl
vorhanden

I. O.

nicht
i. O.

Malnahme

Termin

IM LAGER

Zutrittsstellen fur Schadlinge/Végel werden gering
gehalten, Turen/Tore sind selbstschlieend oder
werden soweit es mdglich ist, geschlossen gehalten
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Schmutzansammlungen und Vogelnistplatze
werden vermieden

Geoffnete Fenster und Schéchte sind mit Fliegen-
oder Drahtgittern versehen

Ist es unvermeidbar, Ware zu betreten, werden
geeignete Schutzmaflinahmen eingehalten (sau-
beres Schuhwerk/barful3, Kleidung mit verschlos-
senen Taschen)

Abfalle sind raumlich getrennt von Lagerware und
werden nur zeitlich begrenzt zwischengelagert

Flachen im Annahmebereich sind __sauber, trocken
und frei von flissigen Fetten und Olen

Technische Anlage (insb. Trocknung, Durchlauf-
waagen, Reinigung) einschlief3lich der Fordersys-
teme werden regelmafig auf Ablagerungen und
Fremdkorper hin kontrolliert und bei Bedarf
gereinigt bzw. desinfiziert

Wande, Bdden und Decken im Lagerbereich sind
geeignet, trocken und frei von Schimmel,
Kondenswasser oder bedenklichen Stoffen und
werden bei Bedarf gereinigt

Déacher sind dicht bzw. weisen keine Mangel auf

Leuchtkdrper sind ausreichend gegen Glasbruch
gesichert (z. B. Schutzabdeckung)

Werkzeuge und Kleinteile werden nach Wartungen
und Reparaturen entfernt

Kontaminanten wie Schmiermittel und Schéadlings-
bekéampfungsmittel werden separat aufbewahrt

Produkthinweise angewandter Bekampfungsmittel
sind gut sichtbar ausgehangt/aktualisiert (Unfélle)

Wartungsplane (Gebaude, techn. Anlagen) sind
vorhanden und Prifintervalle werden eingehalten

Wartungs-
protokoll

Transportfahrzeuge werden auf Sauberkeit kontrol-
liert

i. O. rincoht Mafinahme | Termin
ERHALTUNG DER WARENQUALITAT
. , sl Lager-
Die Ware wird ordnungsgemaln eingelagert orotokoll
. . . Lager-
Die Feuchte der Ware wird kritisch beobachtet
protokoll
Die Temperatur der Ware wird beobachtet Lager-
protokoll

Auf der Lagerflache sind alle Fremdkdrper,
insbesondere die Koderfallen entfernt
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. . Lager-
Trocknung, Kihlung usw. werden dokumentiert protokoll
Chemische Behandlung wird dokumentiert Lager-
protokoll

AUSLAGERUNG, TRANSPORT




